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B b, MIXING DEVICE WITH THREE ARMS ENTIRELY REMOVABLE
[t> MESCOLATORE A TRE BRACCI COMPLETAMENTE ASPORTABILE
De> 3-ARMIGES RUHR WERK KOMPLETT ABNEHMBAR

Fr>  DISPOSITIF DE MELAN GE A TROIS BRASENTI EREMENT
AMOVIBLE

Hu> MIXELO KESZULEK, 3 LEVEHETO KARRAL

| Gb> BALANCED LID

It> COPERCHIO BILANCIATO

De> GEWICHTSKOMPENSIERTER  DECKEL
Fr> COUVERCLE EQUILIBRE

Hu> KIEGYENSULYOZOTT FEDEL

FILLING TAP (COLD/HOT WATER)

RUBINETTO DI CARICO ACQUA (CALDA/FREDDA)

HAHN ZUM EINFULLEN VOM WASSER  (HEISS/ KALT) IN DAS BECKEN
ROBINET DE REMPLISSA GE EAU (CHAUDE /FROIDE ) DANS LA CUVE

TOLTOCSAP (HIDEG/MELEG ViZ)

M Gb> SECOND TEMPERATURE
PROBE DIRECLTY IN CONTACT
WITH THE FOOD.

It> SECONDA SONDA DI
TEMPERATURA A DIRETTO
CONTATTO CON IL PRODOTTO

De> ZWEITE TEMPERATURESONDE
IN DIRECKTEM KONTAKT MIT
DEM KOCH GUT.

Fr> DEUXIEME SONDE DE
TEMPERATU RE A DIRECT
CONTACT AVEC LE PRODUIT.

Hu> MASODIK HOSZONDA,
KOZVETLEN KAPCSOLATBAN
A TERMEKKEL
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M Gh> Safety, reliability,
better quality of finished
goods, availability of

human resources, money
and time-saving you can
resume all those words

with only one: CUCIMIX.

A polyvalent apparel allowing
you to work automatically and
without a constant control

of the kitchen staff, taking up
less than two cubic metres.
Ragouts, risottos, soups,
stews, pasta, sauces, sweets
coated with burnt sugar,
creams, jams, broths, meat’s
and fish’s sauces, sautéed
mushrooms, white sauce,
browned onions, seafood,
pastas stuffing, vegetables,
mustards... are only a few
examples of CUCIMIX abilities.

Bt Sicurezza, affidabilita,
maggiore qualita del prodotto
finito, disponibilita delle
risorse umane, risparmio

di tempo e denaro si

possono riassumere in una
sola parola: CUCIMIX.
Unapparecchiatura

TOBBFUNKCIOS FOZOEDENY MIXERREL

polivalente che permette di
lavorare automaticamente
e senza costante controllo
del personale di cucina, in
meno di due metri cubi.
Ragu, risotti, minestre,
spezzatini, pasta, salse,
caramellati, creme,
marmellate, brodi, sughi di
carne e pesce, funghi trifolati,
besciamella, soffritti, frutti
di mare, ripieni per pasta,
verdure, mostarde... sono
soltanto pochi esempi delle
potenzialita di CUCIMIX.

[ | Sicherheit,
Zuverldssigkeit, qualitativ
besseres Kochergebnis,
weniger Zeitaufwand

fur das Bedienpersonal,

die Ersparnis an Zeit

und Geld kann in einem
Wort zusammengefasst
werden: CUCIMIX. Ein
multifunktionales Gerat, das
ein automatisches Arbeiten
in der Kiiche erlaubt ohne
konstante Kontrolle durch das
Personal. Der Platzbedarf ist
weniger als zwei Kubikmeter.

Ragu, Risotto, Suppen,
Gulasch, Nudeln, Sof3en,
Karamelzucker, Creme,
Marmellade, Fleischsof3en,
FischsoBen, mit Ol und
Essig zubereitete Pilze,
Béchamelsof3e, Angebratenes,
Meeresfriichte, Fillungen
fir Nudeln, Gemiise, Senf..
sind nur wenige Beispiele
fur die Leistungsfahigkeit
der CUCIMIX.

B Sécurité, fiabilité,
meilleure qualité du

produit final, disponibilité

des ressources humaines,
épargne de temps et d'argent
on peux résumer tous ces
mots avec un seul: CUCIMIX.
Un appareil polyvalent

que permet de travailler
automatiquement et sans

un controle constant du
personnel de cuisine dans
moins de deux métres cubes.
Ragolts, risottos, potages,
étuvées, pates, sauces,
confitures, soupes, bouillons,
jus de viande ou de

poissons, champignons

sautés, béchamel, roux,
fruit de mer, farce pour
pates, légumes, gratin
dauphinois... son seulement
quelques exemples des
potentialités de CUCIMIX.

M . Biztonség, megbizha-
t0sag, jobb minéség vég-
termék, elérheté munkaeré,
id6- és pénzsporolas,mindez
egy terméket jellemez;a
CUCIMIX-et.

Egy multifunkcids gép,

mely kevesebb, mint 2
kdbméteren elfér, automati-
kusan mkaodik, igy nincs
szlikség a konyhai személyzet
allando figyelmére.

Raguk, rizottok, levesek,
porkoltek, tésztak, szdszok,
dzsemek, alaplevek, hus- és
hal szészok, Bechamel martas,
piritott hagymak, tengeri
ételek, tésztatoltelékek,
z6ldségek, mustarok... csak
néhany példa, mi

mindent készithetlink a
CUCIMIX-el.
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A CUCIMIX LEGSIKERESEBB TERMEKEI /

Porkoltek
Zoldséges (féleg a zold szintek)
Csokoladé

Gulyas

Parolt tilapia
Burgonya
Sult rizs és hlvelyesek
Baromfik

MOST SUCCESSFUL PRODUCTS OF CUCIMI X

Stews
Vegetables (especially green ones)
Chocolate

Goulash
Braised tilapia
Morrocan tajines

Potatoes
Chinese food
Sauces

Karamell
Beef bourguignon
Poultry
Chicken
Fried rice and legumes
Mashed potatoes
Shredded cabbage
Onions

Pasta-stuffings

"




KONSTRUKTIV
JELLEMZOK

« Rozsdamentes acélbdl késziilt
féz6edény AlSI 304 (alj 12 mm
vastagsagu, az edény fala 3 mm
vastagsagu). Elektromosan billené
ellilsé rész.
« Onalld keret, AlSI 304 rozsda-
mentes acélbdl (vastagsag 40/10)
« Kiilsé boritas AlSI 304 rozsda-
mentes acél, szaténfény csillogassal
- AlSI 304 rozsdamentes acél,
allithaté labazat a kiilonb6z6
magassagokhoz, leveheté boritas
a kénnyebb tisztitasért

« 20-220 Celsius fok kozti hémérsék-
letbedllitasok a fézéfelllet alatti
szenzor méri a héfokot.

GAZTiPUSU

+ nagy hatékonysagu, rozsdamentes
acélbol késziilt melegitd csévek

+ gyujtélang nélkili automata be-
gyujtas és lang-ellenérzés

« elektronikus kartya vezérli a hevitést,
mely automatikusan aktivalédik a
minimum 2 Celsius fok (setpoint)
elélrése elétt.

ELEKTROMOS TiPUS

« elektronikus kartyaval vezérelt
INCOLOY 800as 6tvozetil pancélo-
zott elemek biztositjak a

hevitést.

N\

MIXER

- Automata mixel6 készulék, 3 karral,
teflon és harmonikus acél kaparokkal,
melyek teljes egészében
eltavolithatéak, megkonnyitve

ezzel a tisztitast. Mindkét irdnyban
forog, a vezérl6panel segitségével
allithatd sebesség és id6-

korlat (beleértve a sziinetet is).

CONSTRUCTI VE
FEATURES

« Cooking vessel in stainless
steel AlSI 304 (bottom
thickness 12 mm and wall
thickness 3 mm). Vessel with

electric tilting on front part.

« Lid and outer cover in stainless
steel AlS| 304, fine satin finish.
 Adjustable feet in stainless steel

AISI304 to ensure levelling.

« Temperature (adjustable from
20° to 200°C) is measured by a
sensor in direct contact with the
bottom, just under the cooking
surface, to ensure a precise
temperature survey and a quick
reaction of the heating system.

MIXER

« Automatic mixing device
with three arms and teflon
and harmonic steel scrapers,
entirely removable to make
cleaning easier. Rotation in
both directions, with speed
regulation and time adjustment
(including pause time) directly
from the control panel to
suit mixer rotation to the
product to be processed.

GAS VERSIO NS

« Heating by means of high
efficiency stainless steel tube
burners. Automatic ignition and
flame control system without
pilot burner. Heating controlled
by electronic board with
automatic activation of minimum
2 °C before the SETPOINT.

ELECTRIC VERSIO NS

« Heating by means of armoured
elements in INCOLOY-800 alloy
controlled by electronic board.




ELEKTROMOS EGYSZERUSEG

« afelhasznald nyelvén ,kommunikal”
+ kdnnyen megtanulhaté a hasznalata

+ 20 és 220 celsius fok kozott preciz
hémérsékleti beallitasok, és f6zési
idétartamok.

« 2 kiilonb6z8 hészonda; az edény
aljaniill. az edényben érintkezve az
étellel a még kifinomultabb f6zés
érdekében

+ s zemélyi szamitdgépre csatlakoz-
tathat6, HACCP ellendrzés céljabol
+ hangjelzéssel figyelmeztet a fézési
id6 végére

« rendszeriizenetek kiildése a leggyako-
ribb problémak azonositasara és meg-
oldaséra

« bedllithat6 a mixelés irdnya (6ramutaté

jarasaval azonosan/ ellentétesen),
sebessége, sziinet.

ELECTRO NIC SIMPLICIT Y
Firex electronic card features:
« is extremely easy to learn

and to use;
« grant to set times and

temperatures very precise with
values from 20°C to 220°C;
emits an acoustic signal to
indicate the end of cooking;
offers 2 different temperature
probes: in the bottom (standard)
and in the vessel in contact with
the product (optional);

is standarly prepared tobe
connected with the PC for the
HACCP control;

provides simple messages to
help to identify and correct the
most commun errors of use;
grant to set the mixing speeds
in clock and anticlokwise

and to set the pause time;
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\ FOBB OPCIOK ES MA IN OPTIO NALS \( h
KIEGESZITOK AN D ACCESSORIES —~—
- Kerekek « Wheels \
+ Sz(irok « Strainer T~
« HACCP ellenérzé « HACCP Controller
« Rozsdamentes acél szelep (mosd) « Washout stainless steel valve
« Extra kaparé az edény falahoz « Extra scraper for the wall
« Kézikocsik - Trolleys
+ Mixeld racs « Mixing grid \
4 -
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Elektromos tipus

Gaztipus
Electric Version

Fézbedény
Gas Version

Cooking Vessel

2 . Térfogat & o Elektromos
WEEES Mixer o Ed,eny Gaz teljesitm. Elektromos Elektromos o
. . . hasznos/teljes méretek . ) teljesitm.
Dimensions sebesség . Gas power csatlakozas csatlakozas
Useful/overall Pan dim. . : . Elect. power
rating Elect. connection | Elect. connection i

Mixer speed .
i P capacity mm
Kw V/Hz V/Hz K

(LxPxH) rom It

400/50 94

CBTE 1000x715
070 h. 925 1705 6-22 70/82 600x290 = S 3N+PE AC

INSTALLACIO / INSTALLATIO N
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(B) Hideg vizbemenet 3/4"

(A) Forro vizbemenet 3/4”
(B) Cold water inlet 3/4”

(G) Gaz bemenet 3/4"
(A) Hot water inlet 3/4"

(E) Elektromos csatlakozés 3/4”
(G) Gas inlet 3/4”

(E) Electric connection 3/4"
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